
Solo cucina siciliana





Antipasti
MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORO        13,50  
Büffelmozzarella, frische Tomaten, Basilikum F

INSALATA ISOLE EOLIE                 14,00  
Oktopussalat mit Kartoffelwürfeln, Knoblauch, Oliven auf Saisonsalat 1, E, H 

ANTIPASTO SIKANIA                  16,00  
Gemischte Vorspeise  A, B, C, D, E, F, H, 1, 2 

   

Zuppe
FASOLA CÁ PASTA       6,50  
sizilianische Bohnensuppe mit kleinen Nudeln A

LINTICCHIA CÁ PASTA            6,50  
sizilianische Linsensuppe mit kleinen Nudeln A

Insalate
INSALATE MISTA       5,00  
Gemsichter Salat

INSALATE DI POMODORO                 5,00  
Tomatensalat, Zwiebelringe

INSALATA DELLA CASA                 13,50  
Großer gemischter Salat mit Mozzarella, Oliven, Artischocken, Thunfisch 1, D, F,



Pasta
SPAGHETTI AL SUGO DI POMODORO       9,00  
mit frischer Tomatensoße und Basilikum A

SPAGHETTI CÁ MUDDICA       9,50  
mit frischem Knoblauch, Oliven, Sardellen und gebratenen Semmelbröseln 1, A, D

TAGLIATELLE ALLA JACANEDDA                 11,50  
mit Fleischsoße, Rosmarin, Tomaten und Pecorino aus Sizilien A, F, H

TAGLIATELLE CARRETTIERA       13,50  
mit Thunfisch, Tomatenpesto, Oliven, Kapern, Kirschtomaten und Weißwein 1, A, D 

MACCARRUNI ALLA LIMMINOTA                14,00  
hausgemachte Maccheroni mit original sizilianischer Salsiccia (Schweinefleischwurst mit Fenchel), 
frischer Tomatensoße und geräuchertem Ricotta aus Sizilien A, F

TIMBALLO DI MELANZANE - RIPIENO DI PASTA       14,00  
Auberginentörtchen gefüllt mit hausgemachter Pasta, 
frischer Tomatensoße und geräuchertem Ricotta aus Sizilien A, F



Pizze
PIZZA MARGHERITA       9,00  
mit Tomaten und Mozzarella A, F

PIZZA PROSCIUTTO          10,00  
mit Tomaten, Mozzarella und gekochtem Schinken 2, A, F

PIZZA FUNGHI          10,00  
mit Tomaten, Mozzarella und frischen Champignons A, F

PIZZA REGINA          11,00  
mit Tomaten, Mozzarella, gekochtem Schinken und frischen Champignons 2, A, F

PIZZA NANDO        11,90  
mit Tomaten, Mozzarella, gekochtem Schinken, frischen Champignons, 
Peperoni und Artischocken 2, A, F

PIZZA DIAVOLO          11,90  
mit Tomaten, Mozzarella, Salami (leicht scharf), frischen Champignons und Peperoni 1, 2, A, F

PIZZA RUCOLA E PARMIGIANO          11,90  
mit Tomaten, Mozzarella, Rucola und Parmesan A, F

PIZZA SICILIANA          12,00  
mit Tomaten, Mozzarella, Auberginen und geräuchertem Ricotta aus Sizilien A, F

PIZZA CÀ SATIZZA LIMMINOTA          12,50  
mit Tomaten, Mozzarella, original sizilianischer Salsiccia (Schweinefleischwurst mit Fenchel), 
und Kirschtomaten A, F

PIZZA TONNO          12,50  
mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln A, D, F

PIZZA SCAMPI          14,50  
mit Tomaten, Mozzarella, Scampi, Kirschtomaten und frischen Gewürzen A, B, F

PIZZA AL METRO        50,00  
einen Meter Pizza (verschieden belegt) für 6 Personen
(nur auf Vorbestellung)



Pesce
PESCE SPADA ALLA GHIOTTA       24,50  
Schwertfisch mit Oliven, Kapern, Kirschtomaten, Weißwein, Kartoffeln und Gemüse 1, D

FRISCHER FISCH DES TAGES        25,50  
mit Kartoffeln und Gemüse B

Carne
SALSICCIA „DU CARAU“ ALLA GRIGLIA          16,50  
Original sizilianische Salsiccia (Schweinefleischwurst mit Fenchel) vom Grill 
mit Kartoffeln und Gemüse B

INVOLTINI ALLA MESSINESE          23,50  
Kalbsroulade nach sizilianischer Art vom Grill
oder in leichter Tomatenrotweinsoße mit Kartoffeln und Gemüse B

Degustazione Siciliana
MENÜ FÜR 2 PERSONEN   47,50  
Gemischte Vorspeise, hausgemachte Pasta, Fleisch oder Fisch zur Auswahl, Dessert 

Dolce 
PANNA COTTA F           6,50 

CANNOLO SICILIANO A, F, G       7,50  
Original sizilianisches Dessert

TIRAMISU AL PISTACCHIO 3, A, C, F, G          7,50  

SIKANIA PER DUE 3, A, C, F, G          16,50
Dessertteller für 2 Personen

  

Alle Preisangaben in Euro inklusive 19% Mehrwertsteuer.

Allergene: A = Glutenhaltiges Getreide · B = Schalentiere · C = Eier · D = Fische · E = Weichtiere · F = Milch · G = Schalenfrüchte (Nüsse) · H = Sellerie
Inhaltsstoffe: 1 = mit Farbstoffen · 2 = mit Konservierungsstoffen · 3  = mit Koffein

SPEZIALITÄT

DES HAUSES  

pro Person





Analcolici
SAN PELLEGRINO mit Kohlensäure          0,5l   3,50       0,75l   6,00

AQUA PANNA ohne Kohlensäure          0,5l   3,50       0,75l   6,00

APFELSCHORLE, JOHANNISBEERSCHORLE                                               0,5l   3,50

COLA-MIX 1,3  Auer Bräu                                          0,5l  3,50

COCA COLA 1,3          0,33l   3,50  

ARANCIATA 1  italienische BIO Limonade             0,2l   3,00

Aperitivi
SPRIZZINO        0,25l   7,00  
Prosecco, Aperol 1, Soda, Orange

HUGO       0,25l  7,00
Prosecco, Holundersirup, Soda, Minze, Limette

CAMPARI ORANGE/CAMPARI SODA                                           0,25l  7,00
Bitter Campari 1, Soda, Orange

APERITIVO „TARGA FLORIO“      0,25l  7,00
Martini Rosso 1, Bitter Campari 1, Gin, Orange 

Birre
PILS  Auer Bräu                                      0,33l   3,50

HELLES, RADLER, WEISSBIER, DUNKLES WEISSBIER  Auer Bräu                         0,5l   3,90

ALKOHOLFREIES WEISSBIER  Paulaner                     0,5l   3,90



Vino Bianco
MASSERIA DEL FEUDO GRILLO                                     0,75l    27,50        0,1l    4,50
D.O.C. Sicilia, BIO, fruchtig, feinwürzig 

DONNAFUGATA SUR SUR GRILLO                                    0,75l   27,50      0,1l   4,50
D.O.C. Sicilia, fruchtig, frisch

Vino Rosso
MASSERIA DEL FEUDO SYRAH                                                                                   0,75l    29,50        0,1l    4,50
D.O.C. Sicilia, BIO, fruchtig, weich

DONNAFUGATA SHERAZADE NERO D‘AVOLA                                      0,75l   33,50      0,1l   5,00
D.O.C. Sicilia, fruchtig, kräftig

Vino Rosé
DONNAFUGATA LUMERA ROSATO                                      0,75l   30,50      0,1l   4,50
D.O.C. Sicilia, fruchtig, frisch, harmonisch

Vino della casa
PINOT GRIGIO (HAUSWEIN WEISS)             0,25l      5,00      
trocken,frisch

MERLOT (HAUSWEIN ROT)                                                                                                                                                                                     0,25l     5,00       
samtig, vollmundig

Prosecco
VALDO CUVÉE DI BOJ                                         0,75l   29,50      0,1l   5,00
Prosecco Superiore, D.O.C.G.
fruchtig, frisch, elegant, harmonisch



Digestivi /Liquori
AVERNA, RAMAZZOTTI, SAMBUCA, FERNET BRANCA                          2cl   4,00

GRAPPA DI PROSECCO                                                        2cl   4,50

Caffè
ESPRESSO 3                                   2,50

ESPRESSO DOPPIO 3                              4,50

CAPPUCCINO 3, F              4,00

ESPRESSO CORRETTO 3                                                         4,00



…la nonna Catena che portava l‘acqua ai borghesi



Trattoria Siciliana  ·  Simsseestraße 4  ·  83112 Frasdorf  ·  Telefon 0 80 52 - 954 96 98
Öffnungszeiten:  Sonntag Ruhetag · Montag - Samstag  18.00 - 22.30 Uhr
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